Vom kleinen Familienbetrieb zur Schwarzwaldmetzgerei.

Von Eugen Kalbacher und seiner Frau Maria im Jahr 1937 gegrindet, hat sich die
Schwarzwaldmetzgerei Kalbacher GmbH & Co. KG zu einem Produktionsstandort mit
sechs Filial-Fachgeschaften entwickelt. Mit ca. 90 Mitarbeitern gehéren wir mittlerweile
zu den grélReren Metzgereien Studbadens. Wir beliefern namhafte Lebensmittel-
einzelhandler, GroRhandler, Metzgereien, aber auch die lokale Gastronomie.

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir SIE:

KOCH (m/w/d), 100%

Arbeitszeit: Montag bis Freitag

Ihre Aufgaben:

Leitung Kichenteam

Speisenplanung und Zubereitung

Wareneinkauf

Koordination der anfallenden Tatigkeiten in unserer Zentralkiiche
Bedienung verschiedener Kichenmaschinen und -gerate
Kontrolle der Kiichenstationen und Kihlraume auf Sauberkeit

FLEISCHERGESELLE oder -MEISTER (m/w/d), in Voll- oder Teilzeit
far die Produktion

Ihre Aufgaben:

Zerlegung und Verarbeitung von Fleischteilstiicken

Produktion von Fleisch- und Wurstwaren

Verpacken von Fleisch- und Wurstwaren

Deutschkenntnisse in Wort und Schrift erforderlich.

FLEISCHERGESELLE oder -MEISTER (m/w/d), in Voll- oder Teilzeit
fur Verkaufstatigkeiten

Ihre Aufgaben:
e Kundenberatung in den Filialen
Warenprasentation

[ ]
o Kassiertatigkeit
e Deutschkenntnisse in Wort und Schrift erforderlich.

Gern wirden wir Sie kennenlernen und in einem personlichen Gesprach das
genaue Tatigkeitsfeld, sowie die Verdienst- und Karrieremoéglichkeiten besprechen.

Ihre Bewerbung senden Sie bitte an:

Schwarzwaldmetzqserei Kalbacher GmbH & Co. KG
SchlachthofstralRe™ — 7
79540 Lorrach

oder auch als PDF an info@kalbacher.com






